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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse af fødevare samt
mundtlig procedurer for personlig hygiejne ved skift mellem
patient pleje opgaver og håndtering af fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder
serveringsbakker og serveringsvogne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og varmbehandling fra juni 2022
til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kyr dessert med
jordbærsauce, oksespegepølse og kalkunbryst for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
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spisemærke med økologiprocent 60-90% er overholdt, herunder skiltning og fremvisning af kvartalsvis
dokumentation på, at det leverende køkken er registreret til brug af det pågældende spisemærke.
Virksomheden har fremvist dokumentation på, at det leverede køkken overholder økologiprocenten i 1. og 2.
kvartal.


