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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af køle inventar, adskillelse og
tildækning af fødevare på køl og frost samt fødevare løftet fra
gulv.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt konkret om rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af køle
inventar.
Følgende er konstateret: flere gummilister i køleskabe fremstår
med lange revner og enkelt hylder fremstår med små revner i
overflade belægning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser det
vil blive sat på i vedligeholdes planen. Vejledt generelt om
regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
Virksomheden har ris stående på køkken bordet, som kokken
oplyser er lavet i går og at det skal bruges i dag evt. tilsætter
mere eddike. Virksomhedens risikoanalyse forskriver en PH
under 4,5 og i 8 timer ved stue temperatur eller på køl.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Alt bliver kasseret under
tilsynet. Vejledt konkret om at følge virksomhedens skriftlige
risikoanalyse.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
registrering af fødevare aktiviteter.


