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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder,
samt sæbe og papir. Stikvis kontrolleret temperaturer i
køleskabe, samt i kølebro. Mundtlig gennemgået tilvirkning af
pizza dej. Mundtlig gennemgået procedure ved brug af 3 timers
rettesnoren i kølebroen. Vejledt konkret omkring at når der
opvarmes kartofler, skal kartoflerne nedkøles fra over 65 grader
til under 10 grader på under 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring og desinficering af
følgende udstyr: Pålægsmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om omkring
reglerne for råt træ i lokaler hvor der tilvirkes fødevare. Vejled
omkring virksomheden skal være opmærksom på lugt fra afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemeprature, opvarmning og
nedkøling for de sidste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har ændret navn siden sidste kontrolbesøg. Virksomheden tilsendes ny kontrolrapport med
navnet: PizzaSmeden.


