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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i køkken samt i kaffeafdeling. Temperaturer i
køleenheder. Opbevaring af fersk fisk. Gennemgået
tilbedningsmetode for sikker opvarmning ved lavere
temperaturer. Vejledt om brug af plantelisten.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Indvendig i køleenheder i køkken, lager, produktionsoverflader i
køkken.
Følgende er konstateret: loft i køkken samt blæser i kølerum
fremstår med støv. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om rengøringsmuligheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af
lager
Følgende er konstateret: dør til lager fremstår med mindre
revne i bund samt ved håndtag. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om sikring mod skadegørere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra april 2022 til nu.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR


