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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaurer i kølediske i
butik herunder også ved fersk fisk. Set klipning af ringriddere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidler, herunder:
koncentration, virketid og udfører rengøring og desinfektion i
to adskilte arbejdsgange. Vejledt generelt om: fokus på at
virketid og efterskyldning med rent vand kan gælde for enkelte
produkter.

Følgende er konstateret: Virksomheden anvender 2 godkendte
desinfektionsmidler men anvender også
desinfektionsservietter til hænder som ikke er godkendte af
Fødevarestyrelsen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for anvendelse af godkendte
desinfektionsmidler og at der på Fvst.dk findes liste over
godkendte desinfektionsmidler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Redegort for nedkøling af svenskpølseret
produceret i dag. Procedureren stemmer overens med
virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for nedkøling
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hvor nedkøling skal foregå fra 65 -10 grader indenfor 3 timer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling for de seneste 5 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt generelt om regler for registrering ved levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen)
eller oplagringsreglen.


