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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne.
Opbevaring af fersk fisk i kølerum. Opbevaring af fødevarer i
frostrum. Virksomheden har mundtligt redegjort for røgning af
produkter. Ydet vejledning om opbevaring af fødevarer i
frostrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæringslokale, røgovn, kølerum og frostrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af inventar, udstyr og
redskaber i virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
modtagekontrol, opbevaringstemperatur for perioden januar
2022 til og med maj 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ydet generel vejledning om levering af animalske fødevarer fra
detail til detail (1/3-reglen).
Andet: Udført kontrol på sporbarhed på fersk fisk i detail uden
anmærkninger.


