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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, atikprøvevis temperaturkontrol i køle- og
fryseenheder, opbevaring og adskillelse af køle- og ikke
kølekrævende fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionområder, herunder
gulv, loft og vægge samt emfang, ovn, hylder og
bordoverflader.
Kontrolleret rengøring af redskaber og udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Der ses sort skimmel lignende
plamager hele vejen rundt på gummilisten til kummefryser i
baglokalet, ventilator og hylder i kølerum fremstår med sort
skimmellignende pletter, i kølerummet står der plastkasser
med fødevarer hvor der ses hvide og grønne skimmel lignende
plamager med hårvækst både udenpå i plastkasserne. Foto
dokumetation taget.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får jeg styr
på.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden januar 2022 til og med dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


