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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
adgang til hygiejnisk håndvask, ingen anmærkninger. Der er
konkret vejledt om at holde håndvask fri.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
udstyr.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene samt at alle redskaber, udstyr, som kommer i
berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/ rent og
om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Lameller i isterningmaskines top er
belagt med gul/sort lag. Område ved opvaskemaskine er
mangelfuld rengjort under bord og i vinduesparti.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Angående
isterningmaskine: der er ekstern firma der står for service på
maskinen. Vi tager fat i dem i morgen og slukker straks
maskinen.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kritiske
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kontrolpunkter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


