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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken, opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder samt kontrolleret mundtlige procedurer for
kalibrering af indstikstermometer - virksomheden oplyser at de
ikke længere kalibrerer termometer, men køber nye i stedet for.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, herunder indvendigt i
opvaskemaskine samt gummilister i kølesakb og fryseskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt for
varmbehandling for januar 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret
flyer om Smileyændringer i 2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare - oplæringen foregår ved
sidemandsoplæring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.



Odense Universitetshospital,

afd. Q1

Indgang 20 - 5. sal

J.B. Winsløws Vej 4

5000  Odense C

29190909

Kontrolrapport

side 2 af 2

22-02-2022

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravende til brug af det økologiske spisemærke med
økologiprocent 60-90 % er overholdet. Ingen anmærkninger. Virksomheden har fremvist dokumentation på, at
det leverende køkken overholder økologiprocenten i 4. kvartal 2021.


