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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Opbevaring af uemballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes, at uemballerede ferske fiskevarer skal
opbevares i is under passende forhold, hvor is tilføres så ofte
det er nødvendigt, eller ved maksimalt 2°C.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevare ca. 1 kg fersk
laks, ca 500g ferske krebs samt ca. 500g ferske tiger rejer i
køleskuffe målt med lufttermometer til en temperatur på
6,3°C, der blev målt med indstikstermometer en
kernetemperatur i fersk laks på 5,5°C samt i ferske tigerrejer på
3,6°C. Display på køleinheden viste på kontrolbesøget 2°C.
Indskærpelsen er vurderet ud fra omfanget af fødevare.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi kassere
fødevarerne.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder køkkenområde, barområde samt
lagerområde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
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lokaler med udstyr og inventar, herunder køkkenområde, barområde, lagerområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for nedkøling, opvarmning, varmholdelse,
opbevaringstemperatur samt modtagerkontrol for perioden januar 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


