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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import
og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: køletemperaturer, gennemgået
procedurer for 2. graders varer, adskillelse imellem
fødevaregrupper, nedkølingsmetode og målemetode,
varemodtagelse og faciliteter til hygiejnisk håndvask og et
passende antal vaske iøvrigt samt personale faciliteter
herunder toiletforhold på 1. sal.
Drøftet kontrolmåling af bøffer af hakket kød, pariserbøf,
burger m.m. Vejledt om regler for gennemstegning af hakket
kød eller oplysning til forbrugeren om evt. risici.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden



Skippers Dreng ApS

 

 

Havnen 25

4600  Køge

41862866

Kontrolrapport

side 2 af 2

06-04-2022

anmærkninger: Renholdelse af barområde, køkken med overflader, køle/frost enheder samt redskaber der
komemr i kontakt med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning og materialevalg i køkken samt tætsluttende døre/vinduer for
forebyggende skadedyrssikring, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
nedkøling samt dokumentation for udført kontrol for: varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og
nedkøling, fra opstart til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Oplyst om regler for offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Oplyst om Smileyændringer i 2022.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten, herunder brug af plastik kondi-bøtter til nedkøling.


