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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure for holdbarhedsvurdering.
Virksomheden opbevarede burgerbøffer mv. i fryser ved en
opbevaringstemperatur på -8°C. Der er vejledt konkret om
holdbarhedsvurdering ved opbevaring af letfordærvelige
fødevarer. Virksomheden oplyser, at der er bestilt en ny fryser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder samt opvaskeafsnit. Gennemgået
procedure for rengøring og desinfektion af udstyr. Der er
forekomst af områder med støv i loftet i produktionsområdet.
Vejledt konkret om frekvenser for rengøring af loft. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning samt varmholdelse er
stikprøvevist kontrolleret for januar til marts 2022.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Oplysningerne er tilgængelige.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


