
SuperBrugsen

 

Delikatesse

Skolevej 1

4330  Hvalsø

42384119

21-02-2022 1
10-05-2021

1
09-03-2021

1
07-09-2020

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
 

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedurer for nedkøling. Konkret vejledt om at
sikre overholdelse af procedurer for nedkøling ved sstegning af
frikadeller som strækker dig over en lang periode.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af kølerum,
køleinventar og produktionsoverflader. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling, varmholdelse og nedkøling fra
januar 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Virksomhedens risikooplysninger er opdaterede.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


