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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
følgende køkkener: kælder-køkken, varmt-køkken og
koldt-køkken, opbevaringstemperatur i kølerum (kælder og
stueetage), opbevaring af frostvarer i frostrum i kælder samt
kontrolleret opbevaring af fersk fisk under is.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang over stegeområde,
indvendigt i kølerum (stueetage og kælder), koldt-køkken med
gulv og bordoverflader samt indvendig opvaskemaskine i
kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af rørføringer bagerst i kælder
nær nøddør til nabovirksomhed. Virksomheden har redegjort
for løbende udbedring og skadedyrssikring af kælderlokaler,
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur og nedkøling fra oktober til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Pjece om
ny regler for fødevarevirksomheder er udleveret.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på fersk tun via faktura fra dansk leverandør, ingen anmærkninger.


