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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Opbevaringstemperatur på fersk fisk var lidt høj på tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Da virksomheden oplyser
han lige har skåeret det. Vejledt generelt om regler for
opbevarings temperatur af fersk fisk. Vejledt konkret om
mulighed for opbevaring i mindre portioner for at sænke
temperaturen hurtigt igen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur på køl, adskillelse af fødevarer,
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: Døren til forrum til toilet stod helt
åben ved tilsynets start.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for forrum til toilt. Vejledt konkret
om mulighed for dørpumpe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: produktionsområde,
emhætte og køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, indfrysning af fersk fisk og overholdelse fra august 2021 til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf.virk.dk


