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Retssikkerhedsblanket fremvist ved tilsynets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i opskæringsafdeling. Opbevaringstemperatur og
adskillese af fødevarer i køleinventar i opskæringsafdeling og
salgsområde. Personale bærer egnet og rent arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæringsafdeling med inventar og udstyr samt salgsområde
med inventar. Køle- og fryserum. Mundtlig gennemgået
virksomhedens rengøringsprocedurer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af fødevaregodkendt
desinfektionsmiddel Mikro-Quat Extra fra ECOLAB.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tætningslister og hylder i køleinventar samt
gulv og vægge i opskæringsafdeling. Ydet vejledning om
vedligeholdelse af plader på skærebord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden maj
2021 til dags dato.Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Premium tykstegsfilet 20,33 kg jf.
faktura.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Kalve tykstegsfilet.


