
Hoshi Sushi ApS

 

 

H.C. Ørsteds Vej 50A

1879  Frederiksberg C

42105570

25-08-2021 1
18-05-2021

1
10-05-2021

2Virksomhedens egenkontrol
29-03-2021

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedurer for indfrysning af
fersk fisk til sushi samt Sushi-zu ris. Vejledt om
løsningsmuligheder for afskærmning af emballage fra
kundeområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder. Ingen anmærkninger. Vejledt om
vedligeholdelse af enkelte kanter og fuger. Det oplyses, at der
er planlagt vedligeholdelse gulvet på lageret i kælderen.
Forholdene vurderes under de foreliggende omstændigheder
bagatelagtige overtrædelser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning, indfrysning af fisk samt
PH-måling af ris seneste tilsyn frem til slutningen af august
2021. Måleudstyr er fremvist.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


