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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder tildækning og adskillelse af fødevarer samt
forrum. Vejledt virksomheden om generelt at være
opmærksom på at justere opbevaringstemperaturen i
enhederne ved lettere forhøjet temperatur.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Fryse-
og køleenheder indvendigt i kælderrum, skærebræt,
bordoverflader samt frituresteger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsdisk, arbejdsborde i produktionsområde,
tætningslister i køleinventar, riskoger og frituresteger. Ingen
anmærkninger. Vejledt virksomhed om vedeligeholdelse af
skærebrætter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, indfrysning af fersk
fisk, pH måling af sushi ris for perioden januar 2021 til dags
dato. Set funktionelt indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig redegjort
for deres procedurer for oplysning om allergener til kunder. Vejledt virksomhed om at skilte med informationer
om allergener kan fås ved forespørgsel. Under tilsyn sætter ejer af virksomhed allergene skilt op.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


