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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: I
virksomhedens øverste del af menukortet skriver
virksomheden at de griller deres oksekødsbøffer medium stegt.
Virksomheden oplyser ved tilsynets opstart at de har ændret
deres procedurer og at alle bøffer gennemsteges til min 75
grader. Virksomhedne oplyser at alle menukort bliver
udskiftetet i morgen, så snart de ankommer til virksomheden,
hvilken virksomheden kan fremvise dokumentation for.
Virksomheden har ligeledes sat et stort skilt op omkring at
ifølge fødevarestyrelsen skal bøfferne være gennemstegt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
mundtlige procedurer for håndtering ved varmbehandlingen af
hakkebøffer, herunder brug af indstikstermometer og kendskab
til temperaturkrav Virksomheden oplyser at alle hakkebøffer
gennemsteges til min. 75 grader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opvarmning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for opvarmning fra sidste kontrolbesøg til dags dato..
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning over 75 grader..


