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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedure for nedkøling af
fødevarer. Efter varmebehandling nedkøles produkterne først
med koldt vand og stilles dernæst på køl. Produkterene bliver
fordelt gastrobakker og placeres kølerum. Efter nedkøling i
gastrobakker fordeles den nedkølede fødevarer i små
plastbeholdere til senere brug. Virksomheden oplyser at der
nedkøles fra 65 til 10 °C. Kontrolleret virksomhedens
anvendelse af indstikstermometer til løbende kontrol af
processen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomhedens
risikoanalyse er ikke dækkende for deres aktiviter.
Virksomheden mangler beskrivelse af nedkøling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
dokumentere deres nedkøling og mundtlig kan redegøre for
den.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse. Vejledt konkret om
tilpasning af risikoanalyse via www.FVST.dk - Risikoanalysen er
gennemgået på tilsynet.


