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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring og temperatur af fødevarer i
kølerum. Kundetoilet med lukket dør. Virksomhed har mundtlig
redegjort for deres produktion. Vejledt virksomhed om at have
håndsæbe tilgængelig ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryseinventar ved salgsområde, køkken, produktionslokale
med inventar og udstyr, kølerum med fødevarer og håndvaske i
produktionslokale/lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Port på
lager lukker tæt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur samt fremstilling af
flødeis for perioden sidste kontrol til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varemodtagelse, opbevaring samt produktion
af flødeis og flødeost.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


