
Nano Sushi

 

 

Ordrupvej 55

2920  Charlottenlund

38501860

0
19-05-2021 1
24-06-2020

1
14-11-2019

1
01-10-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i kølerum, køleborde i
sushiområde samt kummerfrysere, adskillelse og tildækning af
fødevarer under opbevaring på køl og på hylder i kælder.
Gennemgået mundtlig procedure for tilberedning og styrring af
sushiris, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Sushiområde og køkken herunder gulv, vægge, bordoverflader,
tætningslister i køleinventar samt indvendig i køleinventar og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Spiseområde og køkken herunder indgangsdør og vinduer
slutter tæt samt afløbsriste er skruet fast i gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder
udpegning af de kritiske kontrolpunkter: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling, pH måling af
sushiris og indfrysnings af fersk fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten herunder rund kop med påtrykt logo.


