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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Virksomhedens procedurer for nedkøling, der foretages ikke
nedkøling under tilsynet.
- Det er oplyst, at der nedkøles saucer, frikadeller,
kødprodukter til pålæg samt middagsretter
- Der er set opbevaring af nedkølede produkter på stikvogn i
kølerum
- Der laves større portioner og disse nedkøles i stålkantiner,
hvor der opdeles i mindre portioner i flade lag
- Nedkølingen foregår i kølerum
- kølerumstemperatur er ok
- Set virksomhedens stiktermometer til kontrol af nedkøling
- Vejledt konkret vedrørende kalibrering af termometer
Fremvist SiTTi- værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside
samt udleveret fakta-ark om nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt vedrørende regler
for vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
kontrolplan for nedkøling.
Set virksomhedens dokumentation af nedkøling for 2021.


