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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Vejledt om at fjene diverse pap stykker som er placeret rundt
om friturer og på diverse bordplader. Vejledt om at udskiftet
vasketøjskurv i kurveflet som anvendes til opbevaring af soya
med en mere rengøringsvenlig udgave.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af alle lokaler og udstyr. Vejledt
om desinfektion af opvask når opvaskemaskine er defekt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse opbevarignstemperatur opvarmning og
nedkøling samt ph-måling af sushiris fra januar 2020 til og med
i dag. Vejledt om angivelse af andre fødevarer til
opvarmningskontrol end rejer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
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