Kontrolrapport

Virksomhed Lgvbjerg Supermarked
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Denne kontrol, dato

Slagter 30-10-2020

Adresse Otte Ruds Gade 98
Postnr/By 8200 Aarhus N Tidligere kontrol
CVRnr. 17888749 bato 10-09-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengering 1 Dato 08-04-2019

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Der produceres hakket og

tilberedt kgd under 2t ugentligt. Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger. Procedurer for handtering og behandling af

hakket oksek@d gennemgaet. Kontrolleret temperatur ved

opbevaring pa kgl. Hakning pa maskiner med kgl. Kgd til

hakning modtages klar til hakning uden yderligere udskaering.

Kgd til hakning anvendes inden for kort tid efter modtagelse.
Eget hakket kgd gives 24 timers holdbarhed, hvis ikke solgt

rinden 24 timer anvendes kgdet til varmebehandlede retter/

fryses indenfor 24 timer. Kgd som hakkes, fra afpuds anvendes

udelukkende til varmebehandlede produkter. Efter hakningen

seettes det hakkede kgd kortvarigt pa frost for at fa

temperaturen ned i kpdet.

Hygiejne: Renggring: Gode arbejdsgange for renggring efter

hakning gennemgaet, hakker afskylles, vaskes med

renggringsmiddel og desinficeret med fvst godkendt middel,

hakkehus mv. vaskes i opvask med skyl over 80 grader,ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedes
risikoanalyse i forhold til aktiviteten haknig af kgd.!

risikoanalyse for hakket kad indeholder beskrivelse af

riskofaktorer og mikrobiologiske kriterier/salmonella/E.coli, ok.
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