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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringstemperatur. Virksomhed redegører for anvendelse
af 3 timers metoden som styringsredskab for fødevarer
opbevaret i kølemontre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
dejmaskine, fryse- og køleenheder, frituresteger og
bordoverflader. Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens af
emhætte.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lister i køleenheder. Konkret vejledt om
udskiftning af skærebræt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
perioden januar 2020 til dags dato for varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling. Virksomhedens risikoanalyse
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr. Risikooplysninger er opdateret.
Emballage m.v.: Kontrolleret: opbevaringsbeholdere i fryser. Følgende er konstateret: Virksomhed anvender
opbevaringsbeholder der er tilsigtet olie.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om anvendelse af fødevarekontaktmaterialer til opbevaring.


