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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer.
Konkret vejledt om grænser for at mindske dannelsen af
akrylamid ved stegning af pomfritter. henvist til
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Leksikon/Sider/Akrylamid-
i-f%C3%B8devarer.aspx og
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Ken
d_kemien/Sider/Saadan-begraenser-du-akrylamid-fra-
kartofler-korn-og-kaffe.aspx
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Fryserum i baggård. Emhætte, grill, gulv, vægge, loft,
bordoverflader, kølemontre og opvaskemaskine i
produktionsområde. Konkret vejledt om renholdelse af
isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
stikprøvevis for perioden januar 2020 til dags dato for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr. Risikooplysninger er opdateret.


