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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden og
adskillelse af råvarer samt opbevaringstemperatur på køl, ok.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter, ok. Set tilvirkning af falafel,
ok. set anvendelse af ren arbejdstøj både ved personale og
elever som er i produktionskøkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, for perioden januar 2020 til d.d. uden
anmærkninger. Virksomheden oplyser at de ikke er påbegyndt
langtidsstegning, derfor er der ikke udarbejdet en risiko
analyse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre
Emballage m.v.: Vejledt omkring korrekt brug af plastposer, film
mm. og anvendelse af engangshansker i produktionen.
virksomheden er opmærksom på dette.


