Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Saxildhus

Denne kontrol, dato

18-08-2020
Adresse Banegardspladsen 1
Postnr/By 6000 Kolding Tidligere kontrol
CVR-nr. 33144903 Dato 19-11-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Hygiejne: Renggring
Rengering 1 Dato 10-08-2019
Vedligeholdelse Hygiejne: Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
®
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet, herunder skift af palaegs- og ostefade,

overholdelse af 3 timer regel samt anbringelse af tagtgj ved

brgd og palaeg.

Procedurer og adfaerd vedrgrende personlig hygiejne,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold samt

egnet og rent arbejdstgj.
Kontrolleret hygiejnisk handtering ved buffet. Fglgende er

konstateret: Virksomheden har ikke regelmaessig skift af tagtgj

ved palaeg/bred, der oplyses at der skiftes ved tab af

tagt@j/snavset tagtgj.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om hygiejnisk hdndtering ved buffet, herunder
hyppig skift af tagtgj.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af

desinfektionsmiddel ved buffet og i kekken, herunder at der

udfgres renggring og desinfektion i to adskilte arbejdsgange.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange for

renggring af falgende lokaler/udstyr: Buffetomrade, kgkken,
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1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Saxildhus

Adresse Banegardspladsen 1
Postnr/By 6000 Kolding
CVR-nr. 33144903

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kgle- og fryserum samt opvask.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse

opbevaring/modtagelse af fgdevarer, tilberedning af kolde og varme retter samt skriftlige procedurer for

renggring og desinfektion. Set dokumentation for varemodtagelse, opvarmning, opbevaringstemperaturer
kgl/frost for juni-juli-august 2020.

Maerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmzaerkninger: virksomheden skilter med at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens fgdevareaktiviteter.

Felgende er konstateret: Registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter.
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