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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer,
adskillelse -og overdækning af fødevarer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Yderligere gennemgået
procedurer for opbevaring af sushi-zu ris. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Opbevaring af uemballerede ferske fiskevarer.
Det indskærpes at uemballerede ferske fiskevarer skal
opbevares i is under passende forhold, hvor is tilføres så ofte
det er nødvendigt.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarede fersk
udskåret fisk i kølegrav ved en målt lufttemperatur på mellem
6,8 og 8,0 grader under service. Temperaturen målt med
indstiksføler i laks og tun blev målt til mellem 4,1 og 6,3 grader
C. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vil for
fremtiden ise fisken der opbevares i kølegraven. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af varmt produktionsområe,
sushiområde samt opvaskeområde, herunder overflader og
driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set udført dokumentation for
virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring, modtagerkontrol, opvarmning, nedkøling og
pH-målinger fra primo februar 2020 frem til d.d. Yderligere
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kontrolleret måleudstyr til overvågning af kritiske kontrolpunkter, erunder pH-måler. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter. Ingen anmærkninger.


