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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af forskellige fødevaregrupper på køl og frost,
herunder temperatur i køl og frost. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperatur i køleskab til fersk fisk. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret at der er adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter med sæbe og papir. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret forrum ved kunde toiletter og rum hvor der
opbevares ismaskine. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for nedkølings procedure af kogte
krabbeklør. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er
begyndende mørke belægninger på køleenhedens gitter i
kølerum i køkkenet. Ydermere er der begyndende mørke
belægninger indvendigt i køleenheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af inventar.
Kontrolleret renholdelse af: Isternings maskine, køleskuffer,
køleskabe, fryser, opvaskemaskiner og produkt bærende
overflader. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrollet skadedyrs sikring af
omklædningsrum. Ingen anmærkninger.



Madklubben Grill

 

 

Åboulevarden 32, st

8000  Aarhus C

39720930

Kontrolrapport

side 2 af 2

12-06-2020

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater fra januar 2020 til d.d. for
opbevaring, opvarmning, nedkøling og varemodtagelse.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


