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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter for
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader med inventar i
produktionsområde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Virksomheden har mundtligt redegjort
for procedurer forbundet med rengøring og desinficering af
pålægsmaskine, kødhakker og produktionsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Loft i
kølelager fremstår med belægninger af rust og afskallende
maling omkring kølemotor og ophængsskinner. Virksomheden
opbevarer uemballerede færdigretter på lageret. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligehold af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden
januar 2019 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret mærkning med obligatoriske varestandarder, herunder
født, opvokset. slagtet og opskåret, uden anmærkninger.


