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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav,
temperatur i køleenheder, mundtlig procedure for fremstilling
af sushi herunder indfrysning af fisk samt fremstilling af ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, vaske,
arbejdsborde samt køle - og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret om at fremskaffe
faktura samt datablad for lak der er brugt til forsegling af gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens resultater for varemodtagelse, opvarmning,
nedkøling, opbevaring og pH måling stikprøvevis fra Oktober
2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via seneste
levering på fersk fisk. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


