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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmærkninger.
Drøftet produktion af spegepølser og brug af starter kultur.
Konkret vejledt om overholdelse af opskrift med modning ved
korrekt temperatur 12- 22°C og ikke modning i kølerummet.
Dette for at sikre sig modning og korrekt pH fald. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om at følge opskrift
for at at sikre at modningsproces vil virke efter hensigen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionsfaciliteter med inventar, kølerum og
betjeningsområdet. Vejledt om brug af godkendt desinfektion
af f.eks. fuger ved vask. ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og
varmeholdelse fra august 2019 til d.d. Set egnet termometer til
måling af CCPér. Set tilbagetræninger fra august 2019 til d.d. ok
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: drøftet procedure for nedkøling og
i den forbindelse korrekt emballage.


