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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, tildækning og
adskillelse under opbevaring, samt faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder. Virksomheden er begyndt at producere
sushi i den bagerste del af serveringslokalet. Der er en
produktionsvask, samt en håndvask i diskområdet. Vejledt
konkret om mulighed for 2 delt vask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: produktionslokale,
sushi område herunder udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
dokumentation for modtagerkontrol, opbevaringstemperatur,
opvarmning, nedkøling og pH måling af ris for perioden juli
2019 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Der er fremvist dokumentation på indkøbt
opdrættet fersk laks jf. faktura. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR.


