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Udleveret og gennemgået faktaark om listeria.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Kontrolleret gode arbejdsgange for at forhindre
krydskontamination via personale og udstyr, adskillelse og
opbevaring af rå og spiseklare produkter. Gennemgået
mundtlig procedurer og produktionsflow for hjemmelavet
skinkesalat samt håndtering og holdbarhed af pålægsprodukter
til slicning.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskeområde og produktionskøkken. Gennemgået mundlig
procedurer for rengøring og desinfektion af lokaler og udstyr
herunder pålægsmaskine. Vejledt om mulighed for at skifte
imellem to desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Spækbrædder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
herunder mundtlig gennemgået procedurer for styring af
listeria.
Kontrolleret: Gode arbejdsgange. Følgende er konstateret:
Listeria er ikke nævnt som en risikofaktor i risikoanalysen, men
der påvises ikke nogen uhensigtmæssige arbejdsgange i
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produktionen. Virksomheden mundtlig redegør for holdbarhed under 5 dage på hjemmelavet skinkesalat og
sliced pålæg. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt risikoanalyse. Vejledt konkret om at procedurer for styring af listeria skal være skriftelige.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


