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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køl og frost , papir og
sæbe håndvaske, Rengøring og desinficering af maskiner og
lokaler ved produktion af rullesteg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
flow ved produktion af rullesteg fra råvare til færdigvare
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse og desinficering af følgende
lokaler/udstyr: produktionudstyr og lokaler ved tilvirkning og
pakning.
Følgende er konstateret: Ventilalator i kølerum for modtagelse
af råvarer er belagt med skimmellignene belægninger og og
spjællet er belagt med støv .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generalt om regler for rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: kølerum for varermodtagelse, produktionområde hvor
der tilvirkes og udstyr ved produktion. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for forebyggelse
af listeria samt dokumentation for udført egenkontrol på
områderne varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
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temperaturregistrering af køl fra 1. juli 2019 indtil dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


