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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer under produktion, herunder opbevaringstemperatur,
tildækning og adskillelse samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for tidsstyrring af fersk fisk til
aftenens serveringer.
Følgende er konstateret: Medarbejder anvender opvask til
håndvask da den er let tilgængelig. Der er tvivl om hvilken af de
andre vaske der er udpeget til håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden oplyser at
dette ikke er normal procedure og at der bliver rettet op på
forholdet straks.
Vejledt generelt om, at der skal være et tilstrækkeligt antal
håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken med
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar ved tilberedning af sushi. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for vedligeholdelse af træ kar til
sushi ris.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
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dokumentation af temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling og pH
måling af sushi ris fra januar 2019 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Fersk fisk samt set dokumentation
for, at fisk er parasit frie. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


