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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet og på toilettet, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder samt
opbevaring, overdækning og adskillelse af fødevare med og
uden kølekrav. Kontrolleret uden anmærkninger: Forrum til
toilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionsområde herunder skadedyrssikring af bagdør til
opgang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra
sidste kontrolbesøg til d.d.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Risikoanalyse for håndtering af grønt samt tilberedning af
fødevare uden varmbehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


