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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask samt opbevaring og adskillelse
af fødevarer på køl og frost, ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj. Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer
rent arbejdstøj i omklædningsrum på første sal (både herre og
dame), hvor der er direkte adgang til toiletter. Virksomheden
oplyser om vedligeholdelsesplan der skal udbedre forholdet, og
kan fremvise dokumentation på dette i virksomhedens
egenkontrolprogram. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om regler for hygiejnisk opbevaring af
rent arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af
produktionsområder, herunder grovkøkken, anretterkøkken og
varmtkøkken, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
mellemgang hvor der opbevares emballage og drikkevarer.
Vejledt om hygiejnisk udformning af lokaler hvor der forefindes
fødevarer, herunder gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
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langtidstilberedning samt vedligeholdelsesplan, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
i alle indgange.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


