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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køle- og fryseinventar samt
køleboks, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl, ske til
isterningsmaskine, forrum til toilet, drøftet procedure for
nedkøling, ok.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start ligger en kniv i
håndvasken. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for tilgængeligheden af håndvasken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken og
bagkøkken i kælderen herunder gulv, bordoverflader, hylder,
emfang og indvendig i opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser at der er
bestilt nye gummilister i køleinventar. Vejledt konkret om
løsningsforslag til vedligeholdelse at skærebrætter. Følgende er
kontrolleret: Træklods som holder opvaskebord på plads
fremstår med ubehandlet træ, vejledt generelt om at inventar
skal være at et materiale og med en glat overflade som er nem
at gøre ren.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: På menukortet skriver virksomheden
at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


