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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperatur i køle- og
fryseinventar, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og
lager. Vejledt virksomheden generelt om regler for håndvaske
altid skal være tilgængelig og vejledt konkret om evt.
løsningsforslag.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: barområde,
køkken, køleboks, lager samt køkken i kælderrum, herunder
gulv, vægge, loft, bordoverflader og hylder. Vejledt om
rengøring af gummilister i køle- og fryseinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, nedkøling, opvarmning,
genopvarmning, varmholdelse og indfrysning af fersk fisk fra
sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Dild, sødmælk, ris, hvedemel og rødspætte filet jf.
faktura. Ingen anmærkninger.
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Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. CVR VIRK.


