
Cikade cuisine

 

 

Bagsværd Hovedgade 210

2880  Bagsværd

37677752

16-05-2019 1
12-01-2018

1
19-09-2017

11  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost,
adskillelse og overdækning, procedurer for rygning af laks,
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle og fryseenheder, emfang,
opvaskemaskiner, arbejdsborde og udstyr.
Følgende er konstateret: Under bord i bagelokale og bag ovn i
produktionskøkken fandtes under tilsynet gamle madrester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om øgede rutiner for rengøring af svært
tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle og fryseenheder, arbejdsborde, gulve og
vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for køle og frysekontrol,
varemodtagelse og opvarmning, virksomheden nedkøler ikke.
Vejledt om kontrol af varemodtagelse også når virksomheden
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selv henter varer samt vejledt om at tilberedning også skal noteres som en opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


