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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur af fødevarer på køl og frost samt
adskillelse mellem rå og færdigproduceret fødevarer uden
bemærkninger. Gennemgået gode arbejdsgange for
genanvendelse af morgenmadsprodukter, ok. Virksomheden
oplyser at rester anvendes til brøddeje, drøftet brug af
beholdere som ikke har stor overflade, ok.
Hygiejne: Rengøring: Anvendelse af ren arbejdsbeklædning.
Ingen anmærkninger.Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken herunder gulvflader og borde, ok. Enkelt hylde i koldt
køkken v køler til vandanlæg bør udskiftes da listen mangler,
virksomheden oplyser at denne skiftes, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, for perioden januar 2019 til d.d. uden
anmærkninger. Vejledt omkring langtidsstegning af kødstykker,
oplyst at virksomheden inden opstart bør udarbejde en
risikoanalyse for dette, ok. (virksomheden er ikke påbegyndt
denne aktivitet endnu)
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere og elever i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Eleverne er på skift i køkkenet under
overvågning af faglært personale, ok.


