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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse,
besøget har ikke givet anledninger til anmærkninger.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, og varmholdelses
temperaturer, adskillelse af fødevarer på køl, faciliteter til
hygiejnisk håndvask samt gennemgået mundtlige procedure for
måling af opvarmning og varmholdelses temperatruer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions område og spise område herunder gulv, vægge,
hylder, opvaskemaskine, ovn samt køle inventar. Gennemgået
procedure for desinfektion efter opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktion og spise område herunder gulv, vægge,
hylde samt køle inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skriftlig dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt varmholdelses
for perioden sidste tilsyn til dags dato. set funktionelt
termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer jf. cvr virk.


