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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i frost- og
køleenheder og adskillelse af fødevarer samt faciliteter for
hygiejnisk håndvask. Virksomheden oplyser, at de anvender 3
-timers reglen til deres lune fødevarer. Konkret vejledt om at
påføre dato på ompakkede fødevarer på køl så fødevaren kan
identificeres ved en eventuel tilbagetrækning/sporbarhed.
Konkret vejledt om at fødevarer ikke må stå direkte på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og produktionsoverflader i
salgs- og køkkenområde med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af overflader i salgs- og
produktionsområde samt hylder på lager i kælder. Følgende er
konstateret: På væg under loft på lager fremstår der et hul.
Virksomheden oplyser, at hullet går ud til naboens lokale og at
de hurtigst muligt vil få det ordnet. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Der er set dokumentation for
udført egenkontrol, i perioden fra sidste kontrolbesøg til d.d.,
på følgende områder: modtagerkontrol, kontrol af
opbevaringstemperatur, opvarmning, varmholdelse, nedkøling
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samt risikoanalyse. Konkret vejledt om at opdatere risikoanalyse, så den dækker virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med oplysninger om allergener. Ingen anmærkninger.


