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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden,
adskillelse af forskellige råvare samt opbevaringstemprerature
på køl og frost, ok. Konkret vejledt om håndtering af fødevare,
virksomheden har fryser og kølerum i lokale hvor man skal gå
igennem forrummet til toilettet for og komme til køkkenet,
personalet oplyser at han vil kontakte en tømmer og få lavet en
løsning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken og pizzeria, ingen
anmærkning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler og
produktbærende overflader, ingen anmærkninger. Opfølgning
af vejledning om vaskbare overflader fra sidste kontrol, der er
sat stål plader på vægge i køkkenet. ok
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret varemodtagelse,
opbevaringstemperature og opvarmning, siden sidste kontrol til
dags dato. ingen anmærkning. Vejledt om at hakke kød skal
opvarmes til 75 grader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkning.
Mærkning og information: Genvejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.


