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Kontrolrapporten er ændret den 02-03-2017.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret indfrysning og
opbevaring af fisk til sushi, procedure for fremstilling og kontrol
af pH i ris til sushi. Opbevaringstemperaturer i kølere og fryser i
sushi køkken og varmt køkken. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af sushi køkken, varmt køkken, lager
i kælderen samt inventar ved stikprøver.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligehold af inventar bl.a.
kølemøbler, borde og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol af pH måling af ris,
indfrysnings af fisk, varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling i december og januar.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende menukort for
mærkning af allergene ingredienser.Ingen anmærkninger. Ydet
generel vejledning om af færdigpakkede fødevarer, som
virksmheden udbyder til salg.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Ydet generel vejledning om regler for registrering ved samhandel af fødevarekontaktmaterialer samt at disse
skal følges af en overensstemmelseserklæring.


