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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndtering af fødevarer.
Gennemgået flow af varer fra varemodtagelse til
tørvarelageret. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for oktober for
opvarmning, genopvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Offentliggørelse. Kontrollere
at der linkes til de seneste 4 kontrolrapporter på deres
hjemmeside
Følgende er konstateret: Der er et link til køkkenets
kontrolrapport på en fælles hjemmeside, men det er ikke
korrekt sagt op, da det ikke linker til Findsmiley.dk. Da
virksomheden straks har taget aktion på dette, er forholdet
under de foreliggende omstændigheder vurderet som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
offentlliggørelse af kontrolresultater.
Godkendelser m.v.: Autorisation.
Gennemgået virksomhedens nye tørvarelager. Kontrolleret at
tørvarelageret er skadedyrssikret og egnet til opbevaring af
opbevaring af tørvarer. Virksomheden får fremsendt en fornyet
autorisation. Ingen anmærkninger


