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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køleskab, adskillelse mellem
forskellige fødevaretyper i køleskab, faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Set håndtering af smørrebrød i forbindelse med
frokost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar, her under skuffer, skabe,
emfang, gulvl langs kanter og under inventar samt
opvaskemaskine indvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af
opbevaringstemperaturer og skyllevandstemperaturer for juni
og juli. Konkret vejledt om frekvenser for dokumentation for
varemodtagelse og opvarmning, som kun har været
dokumenteret ca. 4 gange i år til dags dato.


